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UVA

GUSTO

TAPPO

GRADAZIONE

AFFINAMENTO

TEMP. DI SERVIZIO

Glera

Giallo paglierino

Presenta un profilo aromatico distintivo con note morbide 
e un gusto vellutato e armonioso.

Vino che migliora anche in bottiglia, dove può maturare esprimendo al 
meglio le proprie caratteristiche per diversi anni.
Conservare la bottiglia in posizione orizzontale, in un ambiente buio e 
al riparo da sbalzi di temperatura.

Servire fresco, a 6–8 °C. Ottimo come aperitivo, ideale in 
abbinamento a piatti di pesce e antipasti freddi.

Conservante (Anidride solforosa), gomma arabica
Uva 100%

Vino spumante secco, elegante e fragrante

11% vol

DIAM

COLORE

BOUQUET

ADDITIVI
INGREDIENTI

PROSECCO DOC
METODO CHARMAT



UVA

GUSTO

TAPPO

GRADAZIONE

AFFINAMENTO

TEMP. DI SERVIZIO

Glera
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Presenta un profilo aromatico distintivo con note 
morbide e un gusto vellutato e armonioso.

Vino che migliora anche in bottiglia, dove può maturare esprimendo al 
meglio le proprie caratteristiche per diversi anni.
Conservare la bottiglia in posizione orizzontale, in un ambiente buio e 
al riparo da sbalzi di temperatura.

Servire fresco, a 6–8 °C. Ottimo come aperitivo, ideale in 
abbinamento a piatti di pesce e antipasti freddi.

Conservante (Anidride solforosa), gomma arabica
Uva 100%

Vino spumante secco, elegante e fragrante
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EXCLUSIVE DISTRIBUTION PARTNERSHIP


